Abendkarte

Vorspeisen
Currysuppe mit Hithinehen und Rels / DRK 65
Lachsroulade wm/Spinat und Creme von gerfiuchertem Kiise / DRK F5
Klassisches Carpacclo / DKK €0
Gebratene Tigergarnelen mit Knoblauch, Chill, geschmolzener Butter unol Petersiliensl / DKK 85
welnbergschnecken mit Knoblauch und Petersilie / &6 Stk. / DRK 70

Probleren Ste die Kombination von Tigergarnelen und welnbergschnecken / DRK €0

Hauptgerichte
Steaks
EBnglisches Steak” w/gebratenen Zwiebeln, Kartoffeln und saurer Bellage / DK 240
rRLbeyestenk mit sauce Espagnole / DRK 245
"Surfn tur(® - Ribeyesteak mit gebratenen Tigergarnelen und Sauce Espagnole / BPRK 270%
EVERGREEN des Hauses! Teriyakimarinierte Rindslende mit Sauce Espagnole / DRK 265
*Serviert med Kartoffeln und Beillage!



Flsch
Gebratener Lachs - serviert mit frischer Pasta und cremiger Pilzsauce / PKK 195
Arp-porsch m/Senfoearnaise, gekochten El, Roter Bete mariniert in Balsamico,

bestreut mit Bacon / DK 190

Flr den Vegetarier
Gefullte Paprika, serviert mit Rels und Tomatensauce und Beilage / PKK 155

veganer - Fragen Ste die Bedienung!

Kindermenit

Halbe Portionen von unseren Gerichten oder eln Mix der Tageskarte / ab DK 60

Nachspeisen
Crevae Britlée, / DKK 55
Crewe Britlée wmit irischem Kaffee / DRK 95
Schokoladenkonfekt-Kuchen mit Fruchtmousse / PKK 60

vanilleels mit Schlagsahne, gerbsteten Mandeln und Fricchten mariniert mit Stermanlis / PKK 65



